
Allegato A: offerta tecnica. Max 35 punti 

AL DIRIGENTE SCOLASTICO 
DELL’ ITTL CAIO DUILIO  

DI MESSINA 
 

Bando di gara per l’affidamento della concessione del servizio di gestione punto di ristoro interno presso 
la sede dell'I.T.T.L. “Caio Duilio” Istituto Tecnico Nautico di Messina. Periodo 01/09/2023 - 31/08/2029 
con facoltà di revoca dopo il terzo anno. Procedura ai sensi dell’art. 176 e seguenti D. Lgs. 36/2023. 
 

 
……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

(intestazione soggetto offerente) 
 

1. Prodotti speciali (specificare in dettaglio quali ed allegare listino prezzi) 
� Prodotti freschi e locali o a Km zero o da produzione integrata ed equo solidale; 

� Prodotti DOP (denominazione di origine protetta) e IGP (indicazione geografica protetta)  

� Porzioni di frutta e verdura; 

� Alimenti contenenti cereali integrali; 

� Alimenti privi di glutine, privi di lattosio e per diabetici; 

� Succhi di frutta 100% e privi di zuccheri aggiunti, yogurt; 

� Cibi a basso contenuto di sodio. 

 
 

2.  Esperienza pregressa nella gestione di bar/punti di ristoro/ristorazione 
 

dal  al    
 

descrizione   
 
_________________________________________________ 

 

 
dal  al    

 
descrizione   
 
_________________________________________________ 

 

 
dal  al    

 
descrizione   
 
_________________________________________________ 

 

 
dal  al    

 
descrizione   
 
_________________________________________________ 

 
 
 

3. Idoneità dell’organizzazione 
a) Numero di personale dedicato 

 
 

N. ………(……………………..…..) unità effettive + N. ………(……………………..…..) unità aggiuntive 
 

Indicare le unità in numeri e in lettere 

 
 
 
 



b) Gestione dell’affollamento negli orari di intervallo 
 

Breve descrizione delle modalità organizzative che si intendono attuare per la gestione dell’affollamento: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
c) Gestione prenotazioni tramite apposita applicazione per telefoni cellulari 

 
� Sì    - � No 

d) Organizzazione del locale con particolare riferimento alla disposizione degli arredi al fine della migliore gestione 
dei flussi di servizio 

 
Breve descrizione delle modalità organizzative che si intendono attuare per la gestione con riferimento agli arredi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Data il titolare / legale rappresentante/procuratore della ditta/società 
 
 

Firma leggibile del legale rappresentante 


